
Чек - -лист

Проверки организации питания
в ГБОУ школа 6

Красногвардейского района СП-Б

».ZS&AT# 202 /^.-7“-

завтрак /обед (подчеркнуть)
от «

Результат проверкиПредмет проверки
п/п

ПИЩЕБЛОК
1. Санитарное состояние помещений

C t̂2-
Соблюдение требований к форме
одежды(головной убор, чистых халат
или фартук, маска, перчатки.

2 .

График выдачи готовых блюд3.

Санитарное состояние посуды,
инвентаря (маркировка и т.д.)

4.

Наличие суточных проб5.

б. Хранение полученных продуктов на
следующий день (товарное соседство.
Маркировка)

S с̂есел-сел/Оформление журналов сырой и
готовой продукции

7.

8. Наличие журнала здоровья
сотрудников пищеблока
Родительский контроль

PCs?££Наличие меню1.
2. Соответствие блюд утвержденному

меню
3. Санитарное состояние столовой и

столовой посуды.
4 . Условия соблюдения правил личной

гигиены учащимися (наличие моющих
средств, бумажных полотенец и
своевременное пополнение)

/у*1 4?

5. Предусмотрена ли организация
питания учащихся с учетом
особенности здоровья

6. Проводится ли уборка столовой после £»?<

каждого приема пищи
Имелись ли факты выдачи учащимся
остывшей еды?

7. £££̂ -7
/ne/t^ê >Блюдо холодное/горячее8.
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инвентаря ( маркировка и т.д.)
Наличие суточных проб

4.

О ШЬМЛ ‘CLL45 ,
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Ccoitojktolt
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о

7/4.

5.

б. Л
Имелись ли факты выдачи учащимся
остывшей еды?

7.
J-

Блюдо холодное/горячее8. 'lOlJLM-t
























